Polpettone Goloso

ricetta inviata da vivi72 il 20/02/2008
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	Ingredienti per 6/8 porzioni
  500 gr di ricotta
  350 gr di salsiccia
  2 uova
  200 gr di parmigiano reggiano
  200 gr di pancetta a fette
  noce moscata
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	Preparazione
Riunire in una terrina il parmigiano, la ricotta e le uova.
Spellare la salsiccia, schiacciarla con la forchetta e unirla agli ingredienti.
Insaporire con la noce moscata e impastare tutti gli ingredienti.
Ricoprire un foglio di carta forno con le foglie di pancetta leggermente sovrapposte e distribuire sopra il ripieno.
Dare la forma del polpettone con l'aiuto della carta forno.
Metterlo in una teglia leggermente oliata e cuocere in forno a 180° per 25/30 minuti.
Tagliare solo quando è freddo.


